Aylés Vino de Pago Senda de Lehadores

Pago is het exclusieve Spaanse kwaliteitslabel
voor individuele producenten. Sinds 2011 mag
Ramon Reula uit Zaragoza een deel van zijn
productie op Finca Aylés 'Pago’ noemen. In het
hart van Aragon, in een exireem continentaal
microklimaat, verwezenlijkte hij zijn droom en
creéerde hij een fantastisch wijngoed. Zijn
fopwiin Senda de lefiadores is gemaakt van
garnacha, tempranillo, merlot en cabernet
sauvignon. De hooggelegen wijngaard
produceert nog geen 30 hectoliter per hectare.
De druiven rijpen er geleidelijk, zijn
geconcentreerd en hebben de kenmerkende
Aragon-risheid. Ze worden 's nachts geoogst.
Na de vergisting in roestvrijstalen tanks volgt de
melkzuurgisting in kleine fusten van Frans
eikenhout. Hierin rijpt deze prachtige wijn
vervolgens nog 10 maanden. Dit is een
indrukwekkende, modeme Spaanse rode topwijn
met rijp fruit, luxe eiken en een krachtige,
aanhoudende smaak.

Onderscheidingen

2021 JamesSuckling.com | Zekun Shuai - juni 2023:
92/100 punten | Juicy on the palate with a
medium fo full body

2020 Perswijn - februari 2024: **** Zeer goed |
Stevig en intens

2020  TimAtkin.com | Aragén Top 100 2024
94,/100 punten | A very concentrated yet
polished wine with definite aging potential

VERHAAR

Proefnotitie

Fraaie wijn met een volrode
kleur en een intens aroma van
rijp rood fruit, foffee en
eikenhoutaroma's. De smaak zet
fris en krachtig in en ontwikkelt
zich evenwichtig met rijpe
fannine en een geurige afdronk.

Drinken bij

Goed fe combineren met vele
mild gekruide gerechten van de
grill of vit de oven.

Houdbaarheid

Op dronk vanaf drie jaar no

oogst, goed houdbaar fot zes &
zeven jaar.

Druivenrassen

Cabernet Sauvignon,
Tempranillo, Gamacha, Merlot

Persoonlijke proefnotitie
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