MIP Classic Rosé

Virginie Fabre en Guillaume Philip arriveerden in Proefnotitie

2005 aan de voet van de berg Sainte Victoire in Een heel licht getinte rosé met

de Provence. Op de overwegend stenige bodem geur- en smaaknuances van

. rode vruchties en citrusfruit naast
staan vooral syrah, grenache, cinsaut en rolle !

verleidelijke tonen van

(vermentino) aangeplant. rozenblaadjes.

Klimaat/Terroir

Drinken bij

Ideaal bij lichte maaltijden,

Een subtropisch klimaat met warme zomers en salades, grill en, in het

‘Made in Provence

tamelijk milde winters. R e )
s o v keukenof te degusteren bij een

algemeen, de Provencaalse

gegrilde mediterrane vis.
Het terroir van de wijngaard Sainte Victoire kent

kalkrijke zand- en rode Houdbaarheid
| Nu goed op dronk, houdbaar 2

jaar na oogst.

// "\
. ‘ Druivenrassen
Vinificatie ]
| S 60% Cinsault, 20% Syrah, 20%

Grenache Noir

kleigrond vol met stenen.

Na persing worden het druivensap vergist in

gekoelde tanks. Daamna rust

het sap zo'n 4 maanden op z'n gistbezinksel om

een nog mooiere Persoonlijke proefnotitie

fruitigheid te ontwikkelen.
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